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La Langa, un pacsaggio dolce, con le suc gcncrocs'c
colline, pacsi carattetistici nei quali svettano torri di
Castelli medioevali, i vigneti che come un mossico de-
corano questa meravigliosa terra. Un pacsaggio che
lascia scnza parole chi & ferma a scrutare [orizzonte.

“Nel rmjg ,_PLozmar-J z@m SOt la nostra Cantinaiche
da 9@1@1{3@&. pes rmr e ielle vestive e
vini di assoluta g;lua_irﬂ:;.

ra
i to,
ad corda
ellatvioletta. Il suo
Isto, asciutto lo rendono
1te adatto ad accompagnare arrosti e sel-

vaggina.
Si consiglia di sturare la bottiglia alcune ore prima di
servirlo alla temperatura di 18-22° C.
Disponibile in bottiglia da 0,75 It.

Rossogranatotenue conriflessiaranciati,viene
invecchiato, come il Barolo, in botti di Rovere.
Possiede bouquet spiccato e caratteristico,
pur non essendo austero come il fratello. Cosi
e il Barbaresco: asciutto,armonioso,vellutato,
piacevole. Si consiglia di sturare la bottiglia-al-
cune ore prima di servirlo alla temperatura di
18-22° C. Disponibile in bottiglia da.0,75 It.




Rossi di qualitd e barricati
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Servire alla temperatura
di 16-20° C.
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Rossi di quslits ¢ barricati
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Vino dal sapore secco, asciutto leg-
germente erbaceo di colore rosso
rubino tenue con tendenza ad una
tonalita arancione se invecchiato.
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Rossi di qualita

Dall’'assemblaggio di uve di alta qualita,
nasce questo vino ricco, delicato, armo-
nioso, intenso, ottimo compagno per
brindare tutti i giorni in amicizia.
Per favorirne l'ossigenazione
servirlo in ampio bicchiere alla
temperatura di 18/20°C.
Disponibile in bottiglia da 0,75 It.

' Nasce dalla fusione di croatina (85%)
e barbera. Si presenta rosso rubino
tendente al porpora, profumo frut-
tato e mandorlato, dal gusto secco
ma leggermente abboccato. Ve lo
presentiamo in tutta la sua naturale
vivacita. ).
Servire alla temperatura di 16-18° C.

| Disponibile in bottiglia da 0,75 It.

D va da- uva Gric nolino. E un
~wvin ecqo e#ellcio dal carattere
| fermo e fruttato. Ha colore chlaro,
brlllante, profumo intenso, sapore
asautto e pi cevole. I
Accompagp bene tuttii pastl. ; |
Disponibile in bottigliada 0,75 It
epintada1,5It &
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Rossi di qualita

Ecco un prodotto di sicuro interesse per gli amanti del buon
vino. Vino ottenuto dalla spremitura di uve provenienti da
vigneti vecchi e barbatelle di varieta diverse.

Noi lo definiamo semi-seccho proprio per il giusto equilibrio
trail secco e I'amabile.

Una rifermentazione gli dona un tono giovane e frizzante che

lo rende fresco e leggero. Servire fresco di cantina.
Prodotto con uve di Barbera, Dolcetto e Freisa.
Disponibile in bottiglia da 0,75 It e pintada 1,5 It.

Piemonte d.o.c. Barbera ~
Vino di spiccata ricchezza, ‘
estremamente versatile dal ‘ “
colore rosso rubino intenso, / A
dal profumo vinoso ed intenso ,
dal sapore asciutto che dopo / \
adeguato invecchiamento ‘f \
assume gusto pieno ed
I armonico.
| faooa Accompagna bene carni,
' salumi e formaggi.
| Servire alla temperatura
di 18-20° C.
Disponibile
in bottiglia da 0,75 It
epintada1,5It.

]

Piemonte d.o.c. Dolcetto

Il colore rosso rubino tendente al violaceo

‘ \ di questo vino che oltre ad avere la fre-

b schezza, il profumo vinoso e gradevole, &

“_ . anche austero, tanto che gli intenditori lo

" consigliano per tutto il pasto. Servire alla

temperatura di16-18°C. =
Disponibile in bottiglia da 0 7516 !

epintada1,51t. e
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Nascetta d.o.c.

Serwre alla ‘temperatura : T :
Dlspombl!,e in bottlghh da075lt., TPl as SR rat YT

|...,,
-y g

Chiaretto Monferrato d.o.c.
OttenutB dalla vmlﬁcazwne in
rosato, con una macerazmne- J

“F';breve delle bucce, di uve bar-
" bera, in. temﬂgratura control--
lata. Qlfcolore rosato, fitto di
“vinosita_delicato e gfadevole;
»'all olfa_tto asciuttp ‘armonico.
“Si abblna molto beneatt'aﬁ‘t‘- '
,:_‘ Pasti freschl, salumi, |_nsalate '
- di verdure;:pesce, ottimo_an--
the ‘come aperltlvo. Servire
AW alla»tempera;u,ra di10-12°C.
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fresco asciutto, gradevolmente dro-
matico.

“Si.abbiha-molto bene a piatti di pe-
sce 0. ad'an-ti-ﬁastileggeri, e ottimo

anche come aperitivo. . | i
. Servire alla’ ‘temperatura di 8- 10-°..C -
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a cortese. E un
 dal'sapore sec-
10 {rht‘lptb. Pro-
ti delle Jﬁi'_gliori
izione. Fresco,

chi e batbatelle.di vat
diverse. Noi lo definiar
semi-secchoproprio per il
giusto equilibrio tra il secco
e 'amabile. Una rifermenta-
zione gli dona un tono gio-
vane e frizzante che lo ren-
de fresco e leggero. Servire
fresco di cantina. prodotto;
con uve Cortese e Pinof,
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Deriva da uva Moscato. E un vino dedicatd:al f\
gentil sesso, delicato, dolce. La relativa 'grédazib-' L
né alcoolica e la sua leggerezza, ne fanno ottimo’ . J
dcompagnatore di chiacchierate pomeridiane
serali. Servire freddo. ok
Disponibile in bottiglia da 0,75 It.




=)
QL.
©
a
.
(@))
@
]
@ )
On
Qb
(_2_

“Vino spumantg ottenuto“da mey aziogi
'ne metodo ¢ armat Ott!mo q'"rne ape :
come compe piiente di dg!lzmsurock 1’!‘
d.egn Eﬁ{‘pdgﬂ\tore t| a._JIga“e
qteecro ceiingene nl"'n%
ervrre alla peratura Ca-# ’." - 'J

Jplspomb‘lle ott‘[gjla da0, 7‘.11‘,'

-l r L.._t 1’

v
'."/‘“ -
.lll"



. 111, - .
@@@ Qb?t’"’— | Damigjane
VICTa Ligut e Box 10 lte

R e e

TR
J EXTRA
VERCINE

|
i w LIVY |




Nequavite di MONOVIZNO




.ﬂ:lmﬂ /
; e > \
Jl antq A Ny

progetto GRAFICAL.it 02.33405181 - stampa LMR Group 02.33915260

émmt \/‘Vlﬂ
- A

L T

Elwa

Shovell)
3_" e )

e e A = .y P, 2] - L T
L - L - g 5 s -
e R Tl - SRS — R s -
) N, it i ‘_f 1 . : ryrs
Wiy i,. lt J_/{_ = e s
: == 3
- O e S
- . AR
Fanralo = P ! e
et e b AL r L - -
o T R
e R o
- -
fr -
%
", " _nJ"
; | g =

e

TN, |
-

- — ‘mex
Lol B P S s S —
: =
T




